anory
spuejale|d

Vladslo
(DIKSMUIDE)

Bovekerke >
(KOEKELARE) » '

I
2 °erfslroq -

Rode Zee

ollaertsfraaf

5SIN.. SIS 3

\OPUS

, oot | S
proatheek < :

/ Belgiek

Makeveldstraaf

Chiegemsiragr

Markhove

Esen
(DIKSMUIDE) -
31 n OJ x [I " Rgii%ﬂ%\ Broeken
=

-spuejene|d

it

wDoornstraat,

De Broeken

asteelstraat

N Torhout
u\tf“ Riefoee!
\
Klerken ‘:mpqgne
(HOUTH U LST) i ooe(\strcur )

negh

..‘w

y iim

Zevecote
Tuinwijk

I

— Kortemark

in het Krekedal

Jrren-lindestraat Amers,q Ostraqgt

(
@%pﬁl Gaainest
/’%

2
o
el

Vaarfstraat

Amersvelde

Realisatie van:

Landbouwraad
KORTEMARK i.s.m.
Toerisme Kortemark

Roeselarestraat

Slomme

L Oenesrqu,

eI

-~

JODSHIDPA
Ql"y.

Kruisstraat o W &
B Huilaert /g

TIELT

2
Het Hoge

Amersveldsiraat

Sint-Henricus

(TORHOUT)
Lay-out Drukkerij IN-PRINT

en druk: www.in-print.be - info@in-print.be
Voshoek 2 - 8610 KORTEMARK

Vierch&ar

V.U.: Gemeentebestuur

Deze uitgave is o.a. te bekomen bij:

e De Beuk
Torhoutstraat 9, Kortermark Sl'aden

Terrest Het Hilleke

Gemeentehuis
Stationsstraat 68, Kortemark

Bibliotheek
Torhoutsstraat 7, Kortemark

7 Sint Jozef

De Geite
(HOOGLEDE)

LBC de Handzamevallei
Vladslostraat 9, Werken

Toeristische infopunten ROESELARE

Toerisme Kortemark - Torhoutstraat 9, 8610 Kortemark
toerisme@kortemark.be - 051 56 61 08




INLEIDING

Kortemark heeft een zeer gevarieerd landschap, gaande
van de heuvel van de Ruidenberg tot aan de vallei in de
Broeken. In dit prachtige natuurlandschap zijn er ook
heel wat boerderijen en producenten van streekspecia-
liteiten terug te vinden. De landbouw in Kortemark kent
een grote diversiteit: varkensteelt, runderen, melkvee,
fruitteelt, gras- en akkerland, hoevetoerisme... Ook
vandaag verdient de landbouwer onze waardering en
ondersteuning voor zijn werk in het bijdragen tot de
productie van onze dagelijkse voedselvoorziening. Als
gemeentebestuur nemen wij heel graag de gelegen-
heid te baat om de landbouwers en de landbouw in de
kijker te plaatsen. En dat doen we onder meer met deze
plattelandskijkroute.

Deze fietstocht langs de Kortemarkse boerderijen werd
voor het eerst in 2006 gepubliceerd en kende een voort-
durend groot succes. Een nieuwe actualisatie bleek nood-
zakelijk: sommige boerderijen zijn niet langer actief,
sommige landbouwers ontwikkelden een andere (neven)
activiteit en er ontstonden zelfs nieuwe boerderijen. In
overleg met de landbouwraad werd dan ook beslist om
een nieuwe plattelandskijkroute uit te geven. Op de rou-
tekaart staan 16 bedrijven waar de landbouwers je mee
nemen in de agrarische wereld. Op elk landbouwbedrijf
vind je educatieve borden met achtergrondinformatie.
Geniet van het prachtige landschap langs Kortemarkse
landbouwbedrijven en enkele bezienswaardigheden en
las tijdens de zomer zeker een tussenstop in en zoek je
weg in het maisdoolhof.

Wij wensen u alvast een boeiende en mooie
ontdekkingstocht!

Karolien Damman
Schepen van landbouw

ROUTEBESCHRIJVING

Beginnend aan het gemeentehuis van Kortemark

% We steken de overweg over:

Fiets: Rechtsaf het fietspad langs de spoorwegbedding op tot
aan de “Buurtweg nr. 58 Speyeweg” die we rechtsaf nemen. We
dwarsen de Jan Mioenstraat en vervolgen de wegel tot aan de
Zandstraat. We slaan linksaf en vinden onze eerste stop terug,
het glastuinbedrijf “Hof Ter Zande”.

Auto: We komen in de Hoogledestraat. Eerste straat rechts:
Amersveldestraat tot aan de Staatsbaan. We steken de
Staatsbaan over en vervolgen in de Amersveldestraat. Na onge-
veer één kilometer, slaan we rechtsaf aan het O.L.V.-kapelletje.
We blijven in de Amersveldestraat. We rijden door de wijk
“Huilaertmolen”. Op de Zandstraat gaan we rechtsaf. Aan onze
rechterkant vinden we het glastuinbouwbedrijf “Hof Ter Zande”.

1. Hof ter Zande

Freddy en Marian Mol-Declerck,

Zandstraat 1, 8610 Kortemark

s 4 Het bedrijf bestaat een 50-tal
jaar. Raphaél Declerck begon
met groenteteelt in open lucht
en startte in 1976 met glasteelt.
De huidige uitbaters namen het
bedrijf in 1987 over en speci-
| aliseerden zich verder in sla-
: en tomatenteelt. Momenteel
beschikt het bedrljf over 5000m?2 glas. Vanaf april worden
tomaten gekweekt. Op 1000m2 worden ongeveer 1800 tomaten
geplant. Elke tomatenplant brengt in één seizoen ongeveer
12 kg tomaten op. Vanaf oktober wordt sla gekweekt. Op een
oppervilakte van 1000m2 kunnen 14.000 saladeplanten worden
gepoot. Freddy en Marian streven in hun bedrijf naar een zo
hoog mogelijke kwaliteit volgens de strengste normen van
het Flandria label die door hun afnemer, de REO Veiling van
Roeselare, worden opgelegd. Ze zijn trots op hun producten en
vinden het belangrijk samen op hun bedrijf te kunnen werken,
beslissingen te nemen en met hun gezin van 3 kinderen de
toekomst van hun bedrijf te kunnen uittekenen.

We vertrekken en vervolgen de Zandstraat (linksaf). Na
enkele tientallen meter is die haar naam volledig waard.
We komen uit op de Aarsdamstraat waar we linksaf
gaan. Een lichte klim brengt ons op de wijk “Het Hoge”.
Aan de Amersveldestraat slaan we rechtsaf. Hier komen
we, aan de rechterkant, aan bij het landbouwbedrijf
“De Bonte Koe”.

2. De Bonte Koe
Guido en Mieke Maes-Vanheule
Amersveldestraat 120, 8610 Handzame

_—— | De boerderij is opgestart in
‘ 1962 en kreeg toen de naam
“De Bonte Koe”. Deze naam
' kwam er doordat er zwartbonte
. koeien werden gemolken. In
1969 werd er een stal voor
4000 legkippen gebouwd. Pas
. : in 1990 werd er na overname
door de huidige landbouwer Guido Maes overgeschakeld naar
een gesloten varkensbedrijf met een 100 zeugen en 1000 mest-
varkens. Op de boerderij doen ze ook aan thuisverkoop van
aardappelen en sinds 2013 staan ze wekelijks op de boeren-
markt te Diksmuide.

% We vervolgen onze weg en komen zo aan in de
Groenestraat die we links indraaien (Let op voor het verkeer!).
Op onze rechterkant vinden we het ganzenbedrijf “Handsaeme
Foie Gras”.

3. Handsaeme Foie Gras
Jan Deprez
Groenestraat 50, 8610 Handzame
“Handsaeme Foie Gras” werd
£, als volledig nieuw landbouw-
G \ . bedrijf opgestart in 1990. Een
permanente bezetting van 1000
eenden en 400 ganzen zorgt
voor een continue productie van
pasteien, terrines, conserven en
: : fijne charcuterie. De eenden en
ganzen worden gekweekt volgens de tradities van de Périgord in
het zuidwesten van Frankrijk. De moederdieren zijn de Grauwe
Ganzen uit de Pérignord. De kuikens worden op het bedrijf
uitgebroed en opgekweekt tot slachtrijpe dieren. Granen en
mais worden zelf geteeld of in de streek aangekocht. Het bedrijf
beschikt over een erkende slachterij, snijderij en keuken zodat
we van een volledig gesloten productie kunnen spreken. Om het
culinaire gamma compleet te maken is men ook gestart met het
kweken van everzwijnen. Alle producten worden onder strenge
hygiénische en kwalitatieve keuring verwerkt tot delicatessen
voor restaurants, traiteurs en particuliere klanten.

% We vervolgen de Groenestraat en nemen nu de eerste
straat rechts: Zuidbosstraat. Rechts vinden we het legkippenbe-
drijf “t Hoenderhof”.

4. Het Hoenderhof

Gino en Francine Laleman - Van Isacker

Zuidbosstraat 4, 8610 Handzame

Het bedrijf werd opgestart in
1960 door de ouders van de
huidige uitbaters. In 1965 werd
gestart met een fokbedrijf voor
poeljen (jonge hennen). Al in
1969 werd begonnen met leg-
hennen. Tot op heden wordt dit
nog gecombineerd met de teelt
van grove groenten (prei, bloemkool, selder, spinazie) op het
akkerland. “Het Hoenderhof” is gespecialiseerd in de eierpro-
ductie. Als een jonge kip 18 weken oud is legt ze haar eerste ei.
Dat een kip elke dag een vers eitje legt is een fabel. In een
jaar tijd legt een kip ongeveer 315 eieren. Dat komt dus neer
op een productie van 85%. Een legkip leeft van maisgraan en
water. Om één ei te produceren eet ze ongeveer 120 gram
graan en 250 cl water. Een eitje weegt gemiddeld 62 gram. Via
de eierhandelaar worden de eitjes verdeeld naar de winkels
en de consument. Ook in deze sector van de landbouw is de
gezondheids- en hygiénische controle bijzonder belangrijk.

% We vervolgen de Zuidbosstraat ongeveer één kilometer.
We slaan scherp af naar rechts de Zuidstraat in. Aan de linker-
kant vinden we het witloofbedrijf “d’ Oude Linde".

5. d’ Oude Linde

Kris en Sofie Soenen-Vansteelandt
Zuidstraat 4, 8610 Handzame

Op “d’ Oude Linde” woont
. nu reeds de vijfde generatie
“Soenen”. Vier generaties lang
bleef dit bedrijf een gemengd
bedrijf. De ouders van de
huidige uitbaters schakelden
eerst over op melkvee en later

op witloofteelt in volle grond.
De hU|d|ge uitbaters specialiseerden verder in de witloofteelt
op hydro. Witloof is een uitzonderlijk gewas, want het groeit op

2 plaatsen: buiten op de akker groeien eerst de witloofwortels.
Daarna groeien de witloofkropjes op de gerooide witloofwortels
in donkere ruimten. In het voorjaar wordt het witloof gezaaid
op het veld. In het najaar wordt de witloofwortel gerooid en
bewaard in frigo’s. Door de lage temperatuur schiet de wortel
niet. Ten gepaste tijde worden de wortels naar warmere ruimten
gebracht waar ze in bakken boven elkaar worden gestapeld.
De wortels worden gevoed via een buizensysteem dat water
en voedingsstoffen langs de wortels brengt (hydrocultuur).
Na ongeveer 3 weken kunnen er al witloofkropjes geoogst
worden. De bakken worden op dat moment naar de oogstruimte
gebracht. De kropjes worden daar manueel van de wortels
geplukt, gesorteerd en verpakt. Van hieruit vertrekt het witloof
naar de REO Veiling.

% Op het einde van de Zuidstraat draaien we links de
Amersveldestraat in. We nemen het eerste straatje rechts: de
Vaartstraat. We komen op de wijk “De Slomme”. We vervolgen
de Vaartstraat rechtdoor. We steken de Gouden-Hoofdstraat
over en vinden op het einde van de Vaartstraat aan de linker-
kant het aardbeienbedrijf “'t Mezewallehof”.

6 't Mezewallehof

Johan en Lucréece Dewulf-Huyghe,

Vaartstraat 2, 8610 Handzame

Het bedrijf 't Mezewallehof is
een klassiek gemengd bedrijf
& (akkerbouw en veeteelt) dat
| zich toelegt op thuisverkoop
van de aardbeienteelt. Het
plantgoed komt uit Nederland
en wordt rond 15 augustus
geplant. Dit gebeurt in bedden
die overdekt zijn met donkere folie. Deze folie weert het
onkruid, beschermt de bemesting en houdt de aardbeien op
een drogere en propere ondergrond. Om de teelt te vervroe-
gen wordt een deel van de aardbeien onder plastieken tunnels
geteeld. Het plukseizoen begint op 1 mei en duurt ongeveer 3
maanden. Elk aardbeienstruikje kan 600 gram tot 1 kg aard-
beien voortbrengen.

% We keren terug en slaan de Gouden-Hoofdstraat rechts
in. We komen aan de Amersveldestraat en slaan rechtsaf. Na
enkele honderden meters nemen we de 2de straat rechtsaf
en komen zo in 't Gaainest, waar we linksaf afslaan en uit-
komen in de Barisdamstraat. We gaan op de Stadenstraat
iets rechtsaf en slaan dan onmiddellijk linksaf en komen zo in
de Legestraat. Eventjes verder gaan we het zandwegeltje de
Molenstraat op, aan de rechterkant zien we de Wullepitmolen.
We gaan linksaf om verder de Molenstraat nemen tot aan de
Zarren-Lindestraat. We slaan rechtsaf en onmiddellijk linksaf
om de Zarren-Lindestraat verder te volgen, we draaien mee in
de bocht naar rechts en komen zo in de Kruisstraat. Hier splitst
de Kruisstraat zich en we volgen de rechterkant waar we enkele
meters verder linksaf slaan, hier komen we bij het volgende
bedrijf “De Kruishoeve”.

7 De Kruishoeve

Kris en Greet Vanoverbeke-Calis
Kruisstraat 10, 8610 Zarren
Het jonge bedrijf “Vanoverbeke
Calis” groeide uit van een
vleesvarkensbedrijf naar een
gesloten varkensbedrijf. Dit wil &
zeggen dat de varkens van de }
geboorte tot ze slachtrijp zijn op
het bedrijf blijven. Dit betekend
ook de aanwezigheid van heel
wat zeugen of moederdieren. Alle zeugen worden via kunstma-
tige inseminatie (KI) bevrucht. De drachtperiode van een zeug
bedraagt 114 dagen of 3 maanden, 3 weken en 3 dagen. Per
worp worden gemiddeld 10 biggetjes geboren. De zoogperiode
van het biggetje duurt ongeveer 1 maand. Daarna wordt de big
van de zeug weggenomen en in grotere hokken samen gezet.
Het voeder van het varken bestaat uit een mengsel van tarwe,
gerst en mais dat gemalen wordt tot meel. Na 7 a 8 maanden
weegt het varken ongeveer 100kg en is het slachtrijp. Via de
varkenshandelaar komt het in de slagerijen terecht. De kwaliteit
van het vlees wordt gewaarborgd door het Certus-label.

(ﬁ) We vervolgen de weg en gaan rechtsaf de Kruisstraat in.
We draaien mee naar links. We nemen de eerste straat linksaf
en komen zo in de Zarren-Lindestraat. Hier vinden we aan de
rechterkant het bedrijf Hoeve Dochy.

8 Hoeve Dochy

Xavier Dochy
Zarren-Lindestraat 63, 8610 Zarren

3 In de warme zomer van 1976
] zijn de ouders van Xavier Dochy
| gestart met dit gemengd bedrijf
(4 -

met veeteelt en akkerbouw. Er
werd steeds meer gespeciali-
seerd in het telen van aardap-
pelen en grove groenten zoals
prei en bloemkolen en het
kweken van vleesvee runderen. Xavier nam het bedrijf over in
2013. Momenteel worden er op de hoeve een 200 tal runderen
van het ras “Belgisch wit-blauw"™ gekweekt voor het lekkere
vlees. De jonge stieren worden afgemest en komen via een han-
delaar bij de slager terecht als “een lekker stukje rundvlees van
bij ons”. Het vlees is heel kwaliteitsvol, heeft een uitmuntende
smaak, en voldoet aan de strenge normen van het codiplan plus
kwaliteitslabel. De vaarzen blijven op het bedrijf als moederdier,
en zorgen samen met een dekstieren voor nakomelingen. De
drachtperiode van een rund bedraagt ongeveer 9 maanden. Elk
jaar worden er ongeveer 80 kalfjes geboren op het bedrijf en
dit zowel overdag als s’ nachts.

(ﬁ) We gaan verder in de Zarren-Lindestraat en op het einde
gaan we linksaf. Aan de rechterkant zien we de Couchezmolen.
In de bocht dwarsen we de straat en nemen we links de
Mollestraat tot aan de Klerkenstraat. We gaan rechtdoor om
de Mollestraat verder te volgen. Hier vinden we het kalverbedrijf
“Hof ter Molle”.

9. Hof ter Molle

Tom en Hilde Claeys-Demarée,
Mollestraat 18, 8610 Zarren
Het bedrijf Claeys-Demarée
bestaat al sinds 1767. Het
groeide uit van een gemengd
bedrijf (akkerbouw en vee-
teelt) naar een specialisatie in
melkvee en mestkalveren. De
kalveren komen op het bedrijf
op een leeftijd van ca. 2 weken.
De eerste 6 weken worden ze gehuisvest in lndIVIdueIe boxen.
Daarna lopen ze los in groepen van 5 a 6 kalveren. De kalveren
blijven op het bedrijf tot op een leeftijd van 30 weken. Dan
wegen ze gemiddeld 280kg en zijn ze slachtrijp. De kalveren
worden bijna uitsluitend gevoederd met melkpoeder. Daarnaast
krijgen de kalveren nog een geringe hoeveelheid droge mais en
geplette tarwe. De opkweek van kalveren vraagt veel controle
en aandacht. Een belangrijk onderdeel van de kalverhouderij is
de bedrijfsadministratie. Het oormerk is het paspoort van het
kalf. Van elk afzonderlijk kalf wordt alle informatie bijgehou-
den: afkomst, ras, vlekkenpatroon, herkomst van het voeder,
het gebruik van medicijnen en nog veel meer. Dit is belangrijk
omdat de consument goed geinformeerd moet worden over
wat hij koopt.

We keren terug naar de Klerkenstraat, we gaan
verder linksaf deze gaat rechts over in de Esenstraat. Op het
Zarrenplein gaan we voorbij de kerk linksaf in de Zarrenstraat.
We krijgen een mooi zicht op de “Handzamevallei” en de
“Bethoosterse Broeken”. Op het einde van de Zarrenstraat gaan
we naar links op het Werkenplein. We rijden rechtdoor in de
richting van de “Kruisstraatmolen”, deze kan je zien aan de
linkerkant. Aan het kruispunt bij de molen gaan we rechtdoor
en vervolgen de Oude Vladslostraat. We nemen de eerste afslag
naar rechts in de Bovenkerkemolenstraat, op de hoek met de
Steenstraat vinden we het varkensbedrijf “De Knorhoeve”.

10 De Knorhoeve
Kris en Marleen Veraverbeke-Gamme,
Bovekerkemolenstraat 4, 8610 Werken
m In 1996 nam Kris dit gemengde
' " akker- en veebedrijf over.
L 8 Sindsdien werd er steeds verder
gespecialiseerd in de varken-
steelt. Deze specialisatie bete-
kende dat de afhankelijkheid
{ van de seizoenen wegviel en de
i arbeid regelmatiger over het
hele jaar werd gespreid. Door een strenge bewaking van de
veevoeders en een nauwgezette selectie van de kweekdieren
worden biggen gefokt voor de vleesvarkensbedrijven. Kris en
Marleen streven naar een zo efficiént mogelijke bedrijfsvoe-
ring door de optimalisatie van kostprijs, voederconversie en
productiecijfer.

(ﬁ) We laten het bedrijf aan onze linkerkant en vervol-
gen de Steenstraat tot op het eind. We gaan verder linksaf
op de Steenstraat. We nemen de eerste straat rechts:
Watermolenstraat. We volgen deze weg die overgaat naar de
Hogestraat. Op onze linkerkant vinden we het vleesveebedrijf
"'t Beekhof™.

11. 't Beekhof

Johan en Chantal Stael-Dedecker,
Hogestraat 39, 8610 Werken
Johan en Chantal vertegen-
woordigen de 5de generatie op
het bedrijf. Vanuit de melkvee- g
sector evolueerde het bedrijf
gaandeweg naar de viees- &8
vee-sector. De dieren behoren
tot het “Belgische wit-blauwe
ras”, geroemd omwille van de
uitmuntende smaak en kwaliteit van het vilees. De selectie van
kwaliteitsvolle vaarzen en stieren is dan ook zeer belangrijk.
Elk jaar worden er ongeveer 50 kalfjes geboren. Van de jonge
stieren wordt ongeveer de helft verder verkocht als dekstier.
De andere helft wordt afgemest. De vaarzen blijven op het
bedrijf als moederdier of worden afgemest. Heel wat dieren
worden rechtstreeks verkocht aan de slager. Het vlees voldoet
aan de strenge normen van het Meritus kwaliteitslabel. Johan
en Chantal hechten veel belang aan een diervriendelijke opfok,
een goede huisvesting van de dieren en kwaliteitsvolle voeders.
De liefde voor het vak doet de rest!

% We vervolgen de Hogestraat, aan de splitsing nemen we
links de Pollaertstraat. We nemen de eerste straat linksaf: de
Schudebeurzewegel. We komen uit in de Steenstraat en slaan
die rechtsaf. Wat verder aan de rechterkant kan je even rustig
ontspannen in het Maisdoolhof. (enkel open in het weekend van
13u30 tot 18u en tijdens de week op afspraak)

12 Maisdoolhof

Francky en Rita Vanroose-Janssens,

Steenstraat 90, 8610 Kortemark

Het idee van het maisdoolhof
is ontstaan doordat Francky en
Rita hun zoon thuis bleef van
school, ze zochten een extra
uitdaging voor hem en zijn in
2012 met het doolhof begon-
nen. Elk jaar, eind april, wordt
er mais gezaaid, dit op de volle-
dige opperviakte van het land en dan achteraf gaan ze er met
de machine door om paadjes aan te maken voor het doolhof aan
de ene kant. Aan de andere kant is er een stuk aangelegd om
met een Go-kart door te rijden. Er is ook een Levend tafelvoet-
balspel waar je jou eens kan in uitleven. Daarnaast kan men
ook genieten van de bloemenpluktuin, waar meerdere soorten
bloemen door elkaar groeien en geplukt kunnen worden tot een
mooie ruiker. Enkel open in het weekend van 13u30 tot 18u en
tijdens de week op afspraak.

(ﬁ) We gaan verder in de Steenstraat en nemen de eerste
afslag rechtsaf in de Pollaertstraat, deze volgen we tot aan de
Koekelarestraat. We komen bij het bedrijf “Hof ter Mote”.

13. Hof ter Mote

Dieter en Isabel Dehulster-Inghelbrecht,

Koekelarestraat 80, 8610 Kortemark

Het “Hof ter Mote” is een gemengd bedrijf met als specialisa-
tie melkvee en als neventakken: vieesvee, vleesvarkens en
akkerbouw. De melkkoeien zijn zowel holstein als red-holstein
en allemaal opgenomen in het stamboek. Regelmatig wordt
er fokvee verkocht aan collega-veehouders. Het streefdoel is
om zoveel mogelijk ruwvoermelk met hoge gehalten te pro-
duceren. Daarom worden de [T —
koeien beweid volgens een
strikt beweidingschema, krijgen
de koeien een gebalanceerd
rantsoen via een mengwagen
en besteed de bedrijfsleider
veel aandacht aan de bedrijfs-
eigen ruwvoederwinning (gras,
mais, graan en voederbieten). Ook de gezondheldsstatus van
de veestapel wordt door regelmatige staalnames en bedrijfs-
hygiéne zo hoog mogelijk gehouden. Zo worden alle stallen
jaarlijks gereinigd en ontsmet. Voor de akkerbouwteelten kan
men de runderstalmest aanwenden die het bodemleven bevor-
deren en het humusgehalte verhogen. Door deze teeltrotatie
tussen ruwvoedergewassen en akkerbouwteelten (aardappelen,
asperges...) kan men een ruime vruchtafwisseling behouden.

(ﬁ) We slaan rechtsaf op de Koekelarestraat. Bij de ver-
keerslichten nemen we de eerste straat links, de Pastoor
D. Vanhautestraat. Op het einde van de straat gaan we
rechtsaf in de Nachtegaalstraat. Daarna slaan we linksaf in de
Makeveldstraat. Op het volgend kruispunt slaan we linksaf in
de Ichtegemstraat en nemen we het eerste straatje rechts: de
Meerlaanstraat. Aan de rechterkant vinden we het melkveebe-
drijf “"Hoeve ter Meerlaan”.

14 Hoeve ter Meerlaan

Luc en Sabine Crevits-Vansevenant,

Meerlaanstraat 6, 8610 Kortemark

Luc en Sabine vertegenwoordigen de derde generatie op het
bedrijf. In 1985 nam Luc het bedrijf van zijn ouders over. Het
bedrijf combineert de melkveehouderij met een gesloten var-
kenshouderij. De ca. 40 melk- &
koeien leveren melk die aan de [
Cooperatieve wordt verkocht.
Ca. 12 hectare gras dient voor
de begrazing ‘s zomers en als
maaigras voor de wintervoe-
ding. Omdat de koeien per-
manent over jong gras zouden
beschikken wordt de begrazing om de drie dagen van perceel
veranderd, volgens een graslandkalender. De rest van het
akkerland dient voor de teelt van mais die deegrijp wordt inge-
kuild als wintervoeding voor het vee of als graan wordt gebruikt
in de varkensteelt. In de varkensstallen huizen ongeveer 150
zeugen. Alle biggen worden afgemest en verkocht aan een
coOperatieve vleesveiling. Om kwaliteitsvol viees af te leveren
wordt eigen graan gebruikt, een eigen zeugenlijn opgebouwd
en gekweekt volgens het Certus-label. Luc en Sabine vinden het
belangrijk als echtpaar en als gezin te kunnen samenwerken
op een zelfstandig bedrijf.

(ﬁ) We vervolgen onze weg langs de Meerlaanstraat, links
zien we de bossen van Wijnendale. We nemen rechtsaf de
Makeveldestraat, deze loopt over in de Wijnendalestraat. Aan
de linkerkant kan je “Stal Markhove” terugvinden.

15 Stal Markhove

Luc en Dirk Roelens

Wijnendalestraat 10, 8610 Kortemark

“Stal Roelens” werd in 1990
door Luc en Dirk Roelens
gekocht van de bekende trainer
en Jockey Raf Depuydt. Op
het domein van ca. 9 hectare
worden Belgische en Franse
renpaarden gekweekt en
getraind voor wedstrijden. De
paarden worden gestald in binnenboxen in een hangar of in
buitenboxen op de weiden. De training van het paard bestaat uit
een dagelijkse jogging van 15 kilometer en een driedagelijkse
training op snelheid. De trainingen gebeuren op speciaal aan-
gelegde pistes. Eens de paarden een bepaalde leeftijd hebben
bereikt mogen ze deelnemen aan wedstrijden. Elk paard loopt
gemiddeld één wedstrijd om de twee weken. De wedstrijden
zijn ingedeeld volgens leeftijdscategorie, afstand en prijzen-
geld. Bekende hippodromen in Belgié zijn Waregem, Kuurne en
Oostende. In Frankrijk is vooral Vincennes bekend.

% Op het einde van de Wijnendalestraat vinden we links
het fruitbedrijf “Vanacker”.

16 Fruit Vanacker

Bart en Liesbeth Vanacker-Hooghe,
Wijnendalestraat 2, 8610 Kortemark
Het bedrijf is al sinds 2004

aan zijn derde generatie toe

en specialiseerde zich al heel
vroeg in de fruitteelt. Appels | &
en peren kweken begint al in
de winter. De teler besteedt
dan het grootste deel van zijn
tijd aan het snoeien van de
fruitbomen. In april en mei komen de fruitbomen in bloei. De
bloemen moeten bestoven worden met stuifmeel van andere
bloemen. Dit gebeurt doorgaans met de wind maar ook bijen
helpen hierbij. Het fruit krijgt een ganse zomer lang de tijd
om te rijpen. Nuttige insecten worden gebruikt om schade-
lijke te verdelgen. Zo groeit een volledig biologisch product.
Tegen het begin van de herfst kan er geoogst worden. Dit is de
drukste periode op het fruitteeltbedrijf. Alle fruit wordt met de
hand geplukt en voorzichtig in grote kisten gelegd. Om het fruit
langer te bewaren wordt het in koelcellen opgeslagen. Enkel
de beste appels en peren worden als eetfruit verkocht. De rest
wordt verwerkt in de voedingsindustrie. Op dit bedrijf wordt al
het fruit zelf bewaard. Het grootste deel van de oogst wordt
rechtstreeks aan de consument verkocht.

(ﬁ) We vervolgen de Wijnedalestraat en komen op de
Polletstraat die we rechts meevolgen. We slaan linksaf op
de Doornstraat. We komen uit op de Koutermolenstraat en
gaan rechtsaf. We nemen de eerstvolgende straat linksaf:
de Hermitagestraat. Op de Torhoutstraat gekomen slaan we
rechtsaf in de richting van de markt. Op het rond punt aan
de kerk nemen we de eerste afslag naar het marktplein. Daar
nemen we linksaf de Pastoor Blanckestraat. Op het einde komen
we in de Stationsstraat die we links inslaan en zo komen we
terug bij het gemeentehuis.
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